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SEMAINE DU DIMANCHE 14 AVRIL AU SAMEDI 20 AVRIL 2024 (5)

DIMANCHE 14-04-24
ST MAXIME

LUNDI 15-04-24
ST PATERNE

MARDI 16-04-24
ST BENOIT

MERCREDI 17-04-24

STANICET

JEUDI 18-04-24

ST PARFAIT

VENDREDI 19-04-24

STE EMMA

SAMEDI 20-04-24

STE ODETTE

DEJEUNER

WM c"(ém

Paupiette de veau
Garniture grand mere
Salade, Fromage
Tarte aux myrtilles

DINER
Potage
Bouchée la reine
Féculents/légumes
Salade, fromage
Fruits frais

Celeri aux pommes
Jambon braisé au porto
Haricots verts

Salade,

Mousse fruits rouges

Potage

Omelette fines herbes
Féculents/légumes
Salade, fromage
Abricots chantilly

Taboulé a 'oriental
Poulet roti

Jardimere de légumes
Salade

Créme aux oeufs

Potage

Quiche paysanne au chevre
Féculents/légumes

Salade, fromage

Poire au vin et cannelle

Poireau vinaigrette
Travers de porc au four
Frites

Salade

Pot de creme praliné

Potage

Cassolette du pécheur
Féculents/légumes
Salade, fromage
Fruits frais

Laitue et croutons mimosa
Sauté de beeuf a la hongroise
Salsifis

Salade

Flan aux poires

Potage

Croustillant de volaille
Féculents/légumes
Salade, fromage
Ananas en compote

Rillettes

Filet de cabillaud, dugléré
Tomates provencales
Salade,

Fromage blanc sucré

Potage

Moussaka
Féculents/légumes
Salade, fromage
Péche fagon melba

Salade de surimi

Rognon de porc a la moutarde

Mousseline de ceélert
Salade
Salade de fruits

Potage

Pites a la bolognaise
Féculents/légumes
Salade, fromage
Lait gélifié caramel

Les viandes servies (beeuf,veau,porc,volaille) sont d’origine frangaise. L’ agneau est d’origine Irlande. Toutes modifications liées a
’approvisionnement sera noté devant I'intitulé du plat. Pour les produits élaborés en France dont [’origine de la matiére premiére est
différente, I'indication est placée devant I'intitulé du plat au format suivant ;(pour exemple) : fab en FR ;origine ue.



